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コダワリの一品 Customize Knife

形状とサイズを選んでください

柳刃

ふぐ引き

鎌型薄刃

角型薄刃

出刃

たこ引き

 210 240 270 300 330 360

 240 270 300 330 360

 180 195 210 240 

 180 195 210 240

 180 195 210 240

 240 270 300 330 360 

A

B

C

D

E

F

A

B

C

D

E

F

材質を選んでください

Choose a model and size

Choose a metal type

鞘を選んでください Choose a knife sleeve

Honyaki-Chagall

Honyaki-Akishironiko

Aki-Ginsanko

Aki-Aoniko

Aki-Shironiko

Aki-Shirosanko

シャガール鋼本焼

安来白二鋼本焼

安来銀三鋼

安来青二鋼

安来白二鋼

安来白三鋼

A

B

C

D

E

F

A C D EB

ステンレス鋼でクロム13%以上、コバルト14%程度配合、
錆びにくい硬い為、研ぐのが大変。

安来地域でとれる鋼、焼き入れによって鋼の密度が高く硬い。
切れ味は抜群だが、欠け易く錆は移りやすい。研ぐのが大変。

ステンレス鋼でクロム13%以上配合、シャガール鋼より
錆は劣るが、鋼と比べると錆びにくい。本焼よりも研ぎ易い。

鋼に粘りがあり、硬さも程良く欠けにくい為、
包丁に一番適している材質といわれる。

安来地域でとれる鋼。青二鋼と比べると粘りが少ない。
研ぎ易いが消耗し易い。

安来地域でとれる鋼。白二鋼と比べると柔らかい。
出刃むき。研ぎ易い。

The highest grade of knife available. A stainless steel alloy containing 
13% chrome and 14% cobalt, these knives require professional 
experience and knowledge for proper sharpening and care.

A traditional, high end Japanese forged iron knife. With superior 
cutting characteristics, professional skill and knowledge are required 
for proper sharpening and care.

With a stainless steel core, these knives have over 13% chrome content 
but are easier to maintain than Honyaki knives.

The most popular style of knives that have the best balance of metal 
composition, making them easy to maintain.

A softer metal alloy compared with the Aoniko, these knives are an 
ideal selection for its easy sharpening and overall maintenance.

Compared with the Shironiko, these knives are softer in composition. 
Most ideal for deba style knives.

A

B

黒檀鞘

朴白鞘

※1で選んでいただいた形状にあった鞘になります。

Yanagi-ba

Fugu-Biki

kamagata-Usuba

Kakugata-Usuba

Deba

Takobiki

Yanagi-ba

1

2

彫刻入れ Choose a carving design or name５

４

Kokutan 

Boku-shiro

※シャガール鋼本焼、安来白二鋼本焼に入れる事は出来ません。※手彫りの為、近いデザインになります。
*This Sculpture is not applicable Honyaki knives　*This is handmade carving, it may different from the accompanying drawings.

サイズ（mm） Size (mm)

松竹梅

松竹梅

宝船

虎

昇竜

右竜

名前

宝船 虎 昇竜 右竜 柳刃 ふぐ引き 薄刃 出刃 たこ引き

名前を送付下さい。

Shochikubai

Shochikubai

Takarabune

Tiger

Noboriryu

Uryu

Name

Takarabune Tiger Noboriryu Uryu Fugu-Biki Usuba Deba Takobiki

Send us your name

※出刃は刃渡りまでの長さ、出刃以外は刃先からしのぎまでの長さ

A

B

C

D

柄を選んでください Choose the handle material

黒檀八角

朴八角

水牛

プラスチック

※1で選んでいただいた形状にあった柄になります。

3

Kokutan - Hatsukaku 

Boku-hatsukaku

Buffalo ring

Plastic ring
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● 日本ではプロの料理人が好んで使用する平切り形状の包丁
● 切れ味が鋭く、手入れが簡単に行える洋包丁スタイル
● 新鋼材ステンレスKB404は、刃物にとって不純物と言われ
る鉱物元素のケイ素(Si)、マンガン(Mn)、燐(P)、硫黄(S)を最
大限に除去した高純度のステンレス素材

● 刃こぼれし難い商品で、ハンドルはすべて抗菌樹脂製
● 刀身は強度と腰が保てるようにハマグリ形状仕上げ
● 洋柳刃は、皮引きや切り込みが容易に行える様、刃先の1/3
程が薄く仕上げてあります

● Chisel-shaped knives preferred by many first-class 
Japanese chefs

● Western-styled for sharpness and ease of use
● Cutting edges are clam-shaped for firmness and 
durability

● Made of KB404, newly-developed high-purity stainless 
steel with the least amount of impurities such as Silica, 
Manganese, Phosphorus

● Handles made of anti-bacterial resin
● Yo-Yanagi's flexibility to make preparing fish easier is 
realized by making the one-third of the blade (from the 
tip) thinner than the rest

切付け柳

平切り

洋柳

三徳

骨スキ

270mm

270mm

240mm 

270mm

240mm

180mm 

150mm

Kiritsuke-Yanagi
 

Hira-giri

Yo-Yanagi

Santoku

Honesuki

１

2

3

4

5

6

7

切付け柳

白
龍
鋼

All Chisel Shaped Knives

１

2

3

4

5

6

7

※左用包丁の注文は、受注生産にて納期は4～6週間ほどかかります。価格は30％割増しとなります。また価格は予告なしに変更します。発注時には必ず詳細をご確認の上、ご注文ください。
*Left Handed knives may be special ordered and require a 4-6 weeks lead time. Prices are 30% more than the standard pricing of right handed knives. 
Prices  are subject to change without notice; always confirm prior to submitting your order.

プロの料理人御用達、鋭い切れ味の平切り包丁

片刃
Chisel Shaped

ハマグリ形状の刀身
Clam Shaped

両刃
Wedge Shaped

Kiritsuke-Yanagi

洋柳刃は刃先１/３程を薄く加工
Yo-Yanagi’s flexible tip makes it 

easier to skin/process fish
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*The water rolling knife sharpener can not sharpen ceramic knives.※一般的な金属製料理包丁は研げますが、セラミックナイフ等は研げません。

“A new generation of water rolling knife sharpeners”

ステンレス中華包丁 Chinese Knife

KC300

はがね Chef Knife

De-ba出刃
Yanagi-ba
柳刃

Max 4G
Patent pending

① ② ③

TKC-150

TKC-320

TKC-400

Replacement
stone wheel

１

2

3

Stainless steel

Japanese Iron

Yanagi/Boning knives

Ultimately Smooth & Foolproof Sharpening

かってない滑らかで最上の研ぎができる研ぎ器“Max 4G”誕生！

4本のコイル・スプリングが研石駒シャフトをサポート

研石駒両サイドのスプリングがナイフのセンタリングを常にキープ、包丁側面のスクラッチを防止。2本の上下スプリングは、研ぎ込み時の
過剰な押し付けによる刃コボレを防止。

4- Spring Wheel Suspension:
The sharpening wheel of MAX 4G is suspended by 4 springs enabling it to move up and down and side 
to side.  Because of this freedom of movement, optimum contact with the knife blade can be 
maintained all the time, no matter how you move your knife or how much pressure you apply. 

Water lubrication system:
Water lubrication system keeps the 
wheel surface clean as it rotates 
through the water.  It also prevents the 
knife blade from being damaged by 
frictional heat.

ウォーター・ルーブリケーション・システム

砥石駒が水中を回る事により砥石駒の目詰りを防
止、又、研磨時に生じる刃先の摩擦熱劣化を防ぎ、
刃先を痛めずに滑らかに研ぎ上げます！

Conventional water rolling knife sharpener

Max 4G comes with a ceramic 
stone as shown in picture.  

Replacement ceramic
and diamond stones available.
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レガッター砥石シリーズは焼成砥石ですが、従来型の焼成砥石と異なり研磨材
と結合剤の結合部分の空洞を特殊製法で埋め合わせた砥石です。他の焼成砥
石と異なり使用時前に水／油に浸す必要は有りません。砥石面を手水／油等で濡
らすだけで使用出来ます。常温下では品質変化せず、砥ぎ減りしない扱い易い砥
石です。
　
The Regattor Series of Sharpening Stones are easier to use and are built to 
last longer than conventional synthetic sharpening stones.  With a special 
selection of materials and a unique production process, the Regattor 
sharpening stones have significantly reduced amounts of air pockets making 
them much denser than other synthetic sharpening stones.  This means they 
can last up to three times longer and do not require water soaking prior to 
sharpening.

8

レガッター砥石シリーズ
Regattor Series Sharpening Stones

ダイヤモンド砥石は非常に容易に研ぎ込みが行え、
さらに面直しのいらない砥石です。欠け刃、刃線の
修正にはダイヤモンド500番を、修正後はダイヤモ
ンド1500番を使用し刃付けを行います。
 
Diamond sharpeners let you sharpen (as 
opposed to "polish") very easily, and they do not 
require flattening (resurfacing). 

ダイヤモンド砥石はセラミック砥石と異なり
研ぎ汁が発生しません。摩擦熱から刃先を守
る為に、常に砥石面が濡れている状態で使用
してください。また、使用後は砥石表面に金
属粉が付着し、赤錆が発生する可能性があり
ます。使用後は直ちに洗い流してください。

In order to protect the knife to be sharpener 
from the friction heat, you should keep the 
sur face of the sharpener wet during 
sharpening.  And, after use, make sure to rinse 
off the particles of removed metal.

ダイヤモンド砥石

●包丁の手入れに関して

Diamond Series Sharpening Stones

RGT-1 / #400

RGT-2 / #1000

RGT-3 / #6000 

Regattor Set

１

2

3

RGT-STH

RGT-40SM

Stainless Steel Handle

Non-Slip Mat

DST- #500

DST- #1500 
Diamond Sharpener

6

7
DD Set

4

5

・Diamond #500
・Diamond #1500
・Stainless Steel Handle 
・Non-Slip Mat

9

8 9

DD & R Set
・Diamond #500
・Diamond #1500
・Stainless Steel Handle 
・Non-Slip Mat
 + Regattor 

包丁は刃先から4～60mmの部分を薄くし
て刃付けを行う事により鋭い切れ味が蘇
ります。

You can restore knife's sharpness by properly 
abasing the cutting edge.  By sharpening the 
area between the edge and the middle 
ridge (10-15mm from the edge), you can 
restore the sharpness.  With the thick knives 
as shown (3-6), you need to move the 
middle ridge higher toward the spine.

手水で研げる
(Wet)

Sharpening Knives

45/H x 55/W x 190/L (mm)

45/H x 55/W x 190/L (mm)

45/H x 55/W x 190/L (mm)

45/H x 55/W x 190/L (mm)

10/H x 115/W x 210/L (mm)
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Free 1 Tool Box & 1 Knife Polisher 
with purchase of MKS Set

Knife Polisher ($9)

FREE GIFT!
with purchase of 

MKS Set

MKS & 2D Set

MKS & Reg Set

刃付けにはかなりの経験を要し、ベタ付き研ぎ込みなど、間違った刃付けにより
包丁を歪んだ形にしてしまう事もあります。MKS standを使用する事で、どなた
にでも最良の刃付けを簡単に行う事ができます。
 
Multi-knife Sharpener Stand lets you form or alter the cutting edge of your 
knife/ceramic knife.
It's so easy; no practice, no skill required!

シャープナースタンド
Multi-knife Sharpener Stand

シャープナースタンド MKS Stand10

欠け刃、刃線の修正にはダ
イヤモンド500番を使用し
ます。砥石に対して40～45
度の角度で押し付けて研
ぎ込みを行います。

Altering Edge & 
Chipped Edge Use: 
Diamond Sharpener #500 
grit.  Hold the knife at 40-45 
degree angle to form a new 
bevel surface.

修正後の包丁表面
は、研ぎ目が荒く非
常に錆び易い状態
です。レガッター
6000番を使用し、
錆びにくいスムース
な面に修正します。

Polishing
Shinogi Bevel:
Polish the newly 
f o rmed  b eve l  
surface to make it 
l e s s  p r o n e  t o  
rusting.

包丁をMKS Standにセットしてダイヤモ
ンド150 0番で刃付けを行い、刃先
1/1000mmを研ぎ上げます。不必要な力
はいりません。※研ぎ込み後の包丁は水
気を拭き取りベジタブルオイル等をしみ
込ませた布で拭いて保管します。

Forming New Cutting Edge:
Set the knife onto MKS Stand; using 
Diamond Sharpener #1500, form a new 
cutting edge.  Remember that you are 
working on the area of the knife that is 
1/1000mm thick; do not exert an exces-
sive pressure, just the weight of the knife 
may be sufficient.  Wipe the knife dry and 
apply a small amount of vegetable oil 
with a rag.

欠け刃や、刃線の
修正を行う事によ
り、刃先部分が厚
く、なるため、刃先
を薄くする研ぎ込
みを行います。
Forming New
Shinogi (Middle 
Ridge) Bevel: 
Sharpen the knife 
to  fo rm a  new 
beve l  su r f a ce  
straight from the 
middle ridge to 
the edge.

●包丁の手入れの手順

1.研ぎ込み角度セット
セット角度は、20～30度程度です。包丁の
形状に応じて角度は変更してください。

2.ローラーバーをセット
3.ローラーバーに沿って砥石を左右に移動

●スタンド使用方法

11
・MKS Stand
・Diamond #500
・Diamond #1500
・Stainless Steel Handle 

12
・MKS Stand
・Diamond #500
・Diamond #1500
・Stainless Steel Handle 

・Non-Slip Mat
・Tool Box
・Knife Polisher

・Non-Slip Mat
・Tool Box
・Knife Polisher
・+ Regattor 

11 12

Knife Sharpening Steps:

It's Easy as A, B, C:
A) Set the cutting edge angle 
     (20-30 degrees).
B) Set the Roller Bar.
C) Set the knife and start sharpening, 
     moving Diamond Sharpener 
     side to side.

1. 欠け刃、刃線修正方法 2. シノギの研磨 3. 修正後の包丁面加工 4. 刃付け

65/H x 110/W x 195/L (mm)
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弱い
強い
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（A）
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裏
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な
い

切
刃

裏
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弱い
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（A）

裏
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切
刃

裏
研
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砥石

砥石

刃先

ナ
イ
フ
の
断
面

ナ
イ
フ
の
断
面

刃角
10度～20度

ナイフ
の断
面

60度～70度

表裏

刃角

切刃を 2ミリ～5ミリ付けます

刃角

表裏

切刃を 2ミリ～5ミリ付けます

刃角

+1mm 二段刃

+1mm

砥石

砥石

刃先

ナ
イ
フ
の
断
面

ナ
イ
フ
の
断
面

刃角
10度～20度

ナイフ
の断
面

60度～70度

表裏

刃角

切刃を 2ミリ～5ミリ付けます

刃角

表裏

切刃を 2ミリ～5ミリ付けます

刃角

+1mm 二段刃

+1mm

砥石

砥石

刃先

ナ
イ
フ
の
断
面

ナ
イ
フ
の
断
面

刃角
10度～20度

ナイフ
の断
面

60度～70度

表裏

刃角

切刃を 2ミリ～5ミリ付けます

刃角

表裏

切刃を 2ミリ～5ミリ付けます

刃角

+1mm 二段刃

+1mm

砥石

砥石

刃先

ナ
イ
フ
の
断
面

ナ
イ
フ
の
断
面

刃角
10度～20度

ナイフ
の断
面

60度～70度

表裏

刃角

切刃を 2ミリ～5ミリ付けます

刃角

表裏

切刃を 2ミリ～5ミリ付けます

刃角

+1mm 二段刃

+1mm

砥石

ナ
イ
フ
の
断
面

ナイフの断面

表裏

砥石

ナ
イ
フ
の
断
面

ナイフの断面

表裏

強
い

切
刃

裏研ぎ
1mmぐらい

二段刃
2～4mm

切
刃1mm

二段刃

強
い

切
刃

裏研ぎ
1mmぐらい

二段刃
2～4mm

切
刃1mm

二段刃

13  For further information, please contact your local dealer or visit our web site:  www.jcunitec.com       2016 Products Catalog

http://www.jcunitec.com/


14 2016 Products Catalog         For further information, please contact your local dealer or visit our web site:  www.jcunitec.com

http://www.jcunitec.com/


15  For further information, please contact your local dealer or visit our web site:  www.jcunitec.com       2016 Products Catalog

http://www.jcunitec.com/


16 2016 Products Catalog         For further information, please contact your local dealer or visit our web site:  www.jcunitec.com

http://www.jcunitec.com/


Side views of samples of customized units

Transparent view showing condensing pipes

Outside view

KRG Standard Model Design

KRD Model Design

KRJ Model Design

Side views of samples of customized units

Transparent view showing condensing pipes

Outside view

KRG Standard Model Design

KRD Model Design

KRJ Model Design
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The Vegg-Q is constructed to
mimic the very precise and delicate
Japanese cutting techniques to
produce Tsuma (angel hair slices) 
and Katsura (paper thin slices). Manually slices an array of 
vegetables and fruits to create garnishes that transform 
ordinary dishes into visual delights!

Width Adapter:

Width Adapter:

Unit size:
L14"xW7"xH7"
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Seto/せとTS-3型(1,000-1,500 Servings per hour)

Seto/せとTS-1型
(100-250 Servings per hour)

Full Automate System (3,000 Servings per hour)
こんぴらシステム麺聖3000 (包丁切り)

Full Automate System (6,000 Servings per hour)

Seto/せとTS-2型(500-700 Servings per hour)
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株式会社
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• It minimizes the effect of waste 
products on the final tofu product 
by removing and breaking them 
down.

• Highly concentrated soybean milk 
(15-18wt %) can be made without 
bubbling.

• It is possible to create a highly 
nutrient dense tofu using the 
remaining water used for the initial 
soybean soaking.  This water 
contains various elements (including 
proteins, glucides, etc) that would 
otherwise be wasted if discarded.

• A minimal amount of water is used 
for the maximum soybean load per 
batch.  This ensures that there is 
minimal waste water after each 
batch.

• Minimize the impact of 
soybean/tofu manufacturing on the 
environment by reducing the 
amount of waste water discharged 
from the production process.

• The highly efficient production 
process allows for one batch of tofu 
to be made in one day.

P

Production Evolution
Minimize Waste and Maximize Quality

Produce Tofu without having to drain water

Limited Water Supply Tank 
for Soaking (200-300kg)

Why System Revo NS?
System Revo NS is one of the most 
e�cient ways to produce tofu 
because:

Soybean Crushing Device

Air Conveyance Device

Fragmented Soybean 
Catching Hopper
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Production Facility Example

EARTH SYSTEM 21 constantly develops contemporary solutions to producing tofu

ES21 System Bene�ts

Cookers that minimize 
bubbling during production

Highly-concentrated
(15~18WT.%)

Smooth and 
even consistency

Continuous use over many 
hours possible

Soy milk can be made with 
minimal soy odor when produced 
from the seeds of soybeans.

Automated Cookers (Non-bubbling)

Maturation PipesMeasuring Apparatus
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